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Buffet d’entrées     :
Foie gras, fruits rôtis
Tomate, basilic et parmesan
Salade mangue, papaye et gambas à la thaïe
Saumon fumé
Saucisson de canard au foie gras et petit mesclun
Melon et jambon Serrano
Taboulé aux fruits secs

Si interlude glacé : +3,50 € par personne
Ananas et rhum ambré
Poire et poire Olivet
Pomme et calvados
Pamplemousse rose et lillet

Viande   – Service à table / OU Buffet   :
Service à table :

- Tournedos, sauce aux morilles ou coulis de Pinot noir
Ou Pavé de veau, sauce aux épices douces
Garnitures : pommes de terre Anna – tian de légumes

OU

Buffet – Chafing Dish :
- Filet de canette en navarin aux petits légumes
Ou Timbale de poissons et fruits de mer à la bretonne, risotto au parmesan

Buffet de fromages :
Salade et plateau de fromages (6/7 variétés au choix)



Buffet de desserts :
Pyramide de macarons (3 pièces par personne)
+ 2 entremets : royal croustillant chocolat – fraisier léger à la provençale (ou abricotier ou 
framboiser ou autre entremet à base de fruits)
Ou assortiment de petits fours frais sucrés (5 pièces par personne)

Eaux minérales plates et gazeuses *
Café - thé

Boissons     : À volonté pendant le repas
Vin blanc : Touraine Chenonceau – La Chipie
Ou pouilly fumé

Vin rouge : chinon les granges perrière
Ou cheverny – domaine Portail

Nappage, vaisselle et service (8 heures avec mise en place) compris

Prix du menu buffet avec boissons sans alcool : 64,50 € par personne
Prix du menu buffet avec boissons alcoolisées : 68,00 € par personne
* (Si bouteilles en verre pour eaux : supplément de 1 euro par personne)
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