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Entrée
Œuf de poule en cocotte sur duxelle de trompettes, sauce meurette
Bûchette de saumon fumé aux crevettes et agrumes 
Poêlée de ris de veau et agneau au champignons de bois, sauce au Vouvray moelleux 
Cassolette de homard aux primeurs, sauce estragon 

Plat     :
Cuisse de canard confite, sauce au vin d'agrumes en parmentier de pommes de terre
Filet mignon de porc, sauce à la moutarde d'Orléans, tomate confite et boulgour de petit 
épeautre 
Filet de poulet farci aux herbes et sésame, sauce thaïe et riz créole
Riz comme une paëlla aux gambas, encornet et dos de cabillaud 

Dessert     :
Tendre Dulcey (crémeux chocolat noir et lait, praliné à l'ancienne noisette et amandes)
Lankawi ananas (ananas confit à la vanille et chocolat noir, biscuit chocolat) 

Prix à la demande 


